NORWEGIAN
SEAFOOD COUNCIL

Restaurantes participantes y tapas de la Salmon Week
1. La Floreria, calle de Ponzano, 42. “Tosta de Salmén ahumado noruego, marinado con

eneldo, sal, pimienta y miel. Acompanado de Queso crema y Huevas de lumpo”

2. Vagalume, calle de Ponzano, 27. “Base de manzana caramelizada con salmén ahumado

noruego”

3. Taberna de Alipio Ramos, calle de Ponzano, 30. “Pifia asada con salmén ahumado

noruego y vinagreta de limon”

4, Riverita, calle de Ponzano, 31. “Salmon Ahumado Noruego con lascas de melén y alcaparra”

5. Candeli, calle de Ponzano, 47. “Salmon Ahumado Noruego con vinagreta de alcaparras y

mozarella”

6. Meigadas, calle de Santa Engracia, 173. “Pera al tinto con Salmon ahumado Noruego en

su salsa”

7. Le Qualité Tasca, calle de Ponzano, 48. “Tartaleta hojaldrada de Salmén Ahumado Noruego

y queso de cabra gratinado”

8. Lembranzas, calle Jose Abascal, 21. “Salmon Ahumado Noruego con recula y cebolla dulce*
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