
 

 

 

 

 

 

Bienvenida con Champagne y Ostras 

BUFFET 

Ensalada de bogavante con vinagreta de chalota y 
fresa  

Ensalada de foie con frutos del bosque 

Gnochettis al pesto y a la carbonara 

Bagels rellenos 

Trucha marinada con hierbas amargas y 
ralladura de críticos 

Jamón Ibérico de Bellota 

Mortadela trufada 

Selección de embutidos 

Selección de quesos 

Tortilla Española 

Tartas caseras: Lemon cake, Guinness cake, tarta 
de galleta y crema 

 

 

 

 

 

CREMAS CALIENTES 

Crema de calabaza asada con alcaravea  

Crema de marisco 

PLATOS PRINCIPALES 

Solomillo Wellington con salsa demi-glace 

Tartar de bogavante con aceite con aceite de chili y 
chalota  

Steak tartar de cebón gallego 

Club sándwich  

Hamburguesa  

Arroz meloso de trufa  

Huevos Benedictine con salmón sobre pan de 
mollete  

Huevos al gusto 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

BODEGA  

Moët & Chandon Brut Imperial  

Vino blanco José Pariente 

Vino tinto Marqués de Legarda reserva 

Aguas minerales, refrescos y cervezas. 

 

Importe 75,00€ (10% IVA incluido) 
 

BUFFET DE AÑO NUEVO 
Por Mario Sandoval**  

 


