
	
 
 
 
 
 
C l i e n t e :  
F e c h a :  
P a x : 	
	
		
	

	
	
	

 
 P R E C I O  D E L  M E N Ú :  5 5€  

 

APERITIVO	
 

 
A p e r o l  S p r i t z  o  c o p a  d e  
p r o s e c c o  (1 por persona) 
 
A p e r i t i v o  a l l ’ i t a l i a n a  
(Selección de aperitivos italianos) 
              
 
 

ANTIPASTI	 ( a  c o m p a r t i r )  

  
S t e a k  t a r t a r  a l l a  B u r r a t a   

Tartar de solomillo de ternera con un toque de 
burrata 
 
P a r m i g i a n a  d i  M e l a n z a n e  
Berenjenas al horno con salsa de tomate San 
Marzano, Provola, Mozzarella y Parmesano  
 
P o l e n t a  t a r t u f a t a  

Pastel de polenta con trufa, boletus, champiñones 
y fondue de parmesano 
 

SEGUNDOS	 ( a  e l e g i r  u n o  p o r  c o m e n s a l )  

 
 
D e l i z i a  M a r ì  
Pasta rellena de ricota y espinacas con salsa 
cremosa de pesto de pistacho y guanciale 
tostado 
 
T a g l i o l i n i  T a r t u f o  
Tagliolini con trufa fresca en láminas 
 
S o l o m i l l o  e n  s a l s a  d e  v i n o  
 
Solomillo de ternera en salsa de vino y  
 
romero con puré de patata trufado 
 
	
POSTRES	 ( a  e l e g i r  u n o  p o r  c o m e n s a l ) 	

  
T i r a m i s ù  
T o r t e  v a r i e  
N u t e l l o t t o  
 

	
BEBIDAS	
	 		
- 2 bebidas por persona o una botella de vino 
tinto o blanco superior cada 4 personas. 
- Café y Limoncello		


