MENU EXCLUSIVO A 10 MANOS

Aniversario Beat

Degustacion de mantequilla y AOVE con panes de calabaza,
Coca d'oli y pan de hierbas

Canapeés
Huevo relleno de cangrejo / guacamole / espuma de manzana

Sopa de melon con salmonete de roca, sésamo y pipas de calabaza
José Manuel Miguel

Pescadilla encurtida al pil pil
Nazario Cano

Felpa, ostra y caviar
Enrique Medina

Yema confitada con angulas “pilpileadas” y tofee de ajo
Manuel Alonso

Arroz de anguila ahumada, yogurt y vinagre de granadas
Juanfra Valiente

Canneton con pina caramelizada, cebolla y manzana, con jugo al amaret
José Manuel Miguel

Pre postre: Lima
Postres: Tartaleta chocolate, kumquat y helado de cardamomo

Petit fours

BEA

Te esperamos el 26 de junio, a las 19:30h Latido Gastronémico
en el Restaurante Beat (urbanizacion Marisol Park, 1A,
03710 Calpe, Espafia).

Precio: 100€ p/p, con maridaje incluido.



