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Primeros a compartir (degustacién)
Anchoas de Santoiia

Calabacin reHeno de txangurro gratinado y tallarines
e espdrragos trigueros.

Croquetas de cecina y queso San Simén
Empanada casera de sardinillas en aceite de oliva y pasas

ellclas de £01e, ueso de Cal)ra, manzana asada
y Sa sa e Pe ro Ximénez

Alcachofas en tempura con salsa teriyalzi

Seguna[os a elegir

Tataki de atin rojo con salmorejo trigueros

Tacos de merluza rebozados en tempura de cerveza de trigo
Chipirones encebollados en esencia de Albarifio

Rodaballo con a]ada galleg’a

Rape con chutney de zanahorias , puré de ajo negro

y mahonesa de hierbas

Carrillera de ternera lacada con su jugo y puré de batata

Hambur j‘uesa de Wag’yu con lechug’as frescas, tomate
y queso de oveja

Solomillo de vaca con mousse de foie y salsa de cerezas
Paletilla de cabrito asada a baja temperatura
Secreto ibérico a la plancha con sal ahumada de encina

Postres a e/egi r

Sorbete de limén al cava

Tarta de queso g’aﬂeg‘o con confitura casera, fruta
e la pasién y mango

Mariolaje con granc[es vINos

YSIOS Edicién limitada
Albarisio de la casa

Refrescos, cerveza, agua 'y café

Terminando con un Ron Aiiejo 8 anos de Guatemala

BOTRAN

Precio por persona: 50,00 euros
+ 10% de 1.V A.

EL COSTE DE LA BOTELLA YSI0S ES SUPERIOR AL DE UN MENU

YSIOS EDICION LIMITADA
Como llomenaje y agradecimiento a nuestros clientes

WWW.IOSmontesdegalicia.es



