
· 3 cl. de ginebra
· 2 cl. de Campari
· 5 cl. de vermú de albariño St Petroni
· 2 golpes de bitter de pomelo y cereza
· 2 cl. de sifón

Ponemos todos los ingPonemos todos los ingredientes, excepto la 
soda, en un vaso mezclador con hielo en roca 
y enfriamos.

Servimos en vaso on the rocks con hielo 
tallado, tiwst de naranja, media luna de 
pomelo y cereza. Servimos sifón al gusto del 
consumidor.

Es un cóctel aperitivo  inspirado en el clásico Es un cóctel aperitivo  inspirado en el clásico 
combinado italiano Negroni, dándole un poco 
más de protagonismo al vermú de albariño, 
y haciéndolo un poco más amable y 
adaptándolo al gusto español.


