Finalistas 62 Concurso Mejor Especialidad
Pastelera Anis del Mono

FASTHARA




Canas del convento

° Arbona’ Ba rtoméu Sobre el postre: Se trata de un postre de clara inspiracion conventual
. mallorquina. La leche anisada helada es preparada en el convento de
e Procedencia: Palma de Mallorca Santa Teresa de Palma en los dias de fiesta mayor y las cafias son unos

postres que se preparaban tanto en los monasterios como en las casas
sefioriales de Palma.

Sobre el autor: Tomeu Arbona Figuerola. Mallorca 1962

Es repostero artesano y propietario del Fornet de La Soca de Palma de
Mallorca. Se dedica en su horno a un trabajo etnolégico de recuperacion
de recetas antiguas olvidadas de Mallorca en un proceso de elaboracion
natural a partir de recetarios de las cocinas familiares que en un trabajo
de investigacion ha ido recogiendo a lo largo de los afios. Su formacién
es autodidacta . Su trabajo con el “producto honesto” le ha concedido un
rapido e importante reconocimiento en pocos afios de trayectoria
profesional.
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Macarons del Mono

e Arévalo, Xavier
e Procedencia: Barcelona
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Sobre el autor:

Graduado por la EPGB

Nacido en 1985

10 afios como Oficial de Primera en la Pasteleria la
Colmena de Josep Maria Roig, una de las mas
emblematicas de Barcelona.

http://lacolmenabarcelona.blogspot.com.es/



Brownie de choclate blanco, zanahoria y anis

e QGutiérrez, M2 Belén

Gremio Confiteros
e Procedencia: Torrelavega '

Belén y Oscar preparando hoy el concurso...rivales pero como
veis con muy buen rollo

Sobre la autora: Nacida en
1990. Llega a través del
Gremio de Pasteleria de
Asturias y ha trabajado en
pastelerias de autor de
Gijén (Helgueray Pomme
Sucre) y en el Pastry
Kitchen de Harrods,
Londres). Al concurso ir4
con Oscar y un profesor
gue los tutela a ambos.

Ya no me gusta - Comentar * Compartir

0 Aty 33 personas méas les gusta esto, Mejores comentarios

'S I Escribe un comentario. .

% Lluis Costa Suerte
gl N‘e gu ta * Responder = ) 3 * 23 de septembre a lafs) 20:358 a través

p—. Tamara Rueda Cuesta Mucha suerte para los doss,

m I‘ g usta - Responder * ¢ 2 = 24 de septiembre 5 la{s) 0:51 3 traves

ANIS:::MONO ’




Sweet sushi al Anis del Mono

e Monteserin, Oscar
e Procedencia: Oviedo 'mf

L3 Q€ sepUemore

Belén y Oscar preparando hoy el concurso...rivales pero como
veis con muy buen rollo

Sobre el autor: Nacido en
1981. Llega, como Belén, a
través del Gremio de
Pasteleria de Asturias.
Tiene amplio bagaje en
concursos. Es cocinero en
N un CP de Arriondas

Ya no me gusta - Comentar * Compartir

0 Aty 33 personas méas les gusta esto, Mejores comentarios

! I Escribe un comentario. .

% Lluis Costa Suerte
gl N‘e gUSu:l Responder = ¢4 3 * 23 de sepiembre a lafs) 20:353 a través

A N I S M 0 N U pe—. Tamara Rueda Cuesta Mucha suer tepara los doss,
DEL m I‘ g usta - Responder * ¢ 2 = 24 de septiembre 5 la{s) 0:51 3 traves




Regalo de Anis del Mono y chocolate

e Hernandez, Ivan
Sobre el autor: Concursante mas joven de

* Procedencia: Avila Top Chef (el programa gastrondémico de
Antena 3)

Jefe de cocina para el hotel restaurante El
Rondén (**** y cuatro tenedores)
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Rogel de chocholate y anis

e Lourengo, Carolina .
¢0, Sobre el autor: Pastelera argentina

* Procedencia: Argentina (vive en Valencia) afincada en Valencia. Es la Jefa de Cocina
del gastrobar “Vuelve Carolina”
http://www.vuelvecarolina.com/
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Eclair de Sant Joan con chocolate blanco y Anis

del Mono

e Schaffer, Silvia

e Procedencia: Barcelona

Sobre la autora: nacida en
1978.

Pastelera brasilefia
afincada en Barcelona con
experiencia en su pais.
Graduada por la EPGB
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Pastel frambuesa-anis

e Selyanina, Maria
e Procedencia: Barcelona

Sobre la autora: n. 1976. Pastelera rusa
formada en Madrid (le Cordon Blue)
afincada en Barcelona (nacionalidad
espafola) y con stages y cursos de
formacion varios.

Tiene un blog de pasteleria en ruso con
muchos seguidores: http://maria-
selyanina.livejournal.com/

perfil en FB muy activo y abierto con
1000 seguidores:
https://www.facebook.com/#!/maria.selya
nina?fref=ts

, canal de videos en youtube:
http://www.youtube.com/user/mariaselyan

ina
y una empresa de reposteria por
encargo: www.mariaselyanina.com

ANIS:::MONO

+ Agregar a mis amigos

;|
v Sigues a esta persona Mensaje % "]

Biografia Informacion Fotos Amigos Mas «

éConoces a Maria?

Para ver lo que ella comparte con sus amigos, enviale una solicitud de amistad.

Informacion F!q Maria Selyanina compartid un enlace

Pastry Chef en Maria Selyanina Patisserie

Otra enfrevista que me hicieron en Rusia. Anastasia Barashkeva - duefia del bleg
dedicado al munde de chocolate y sus posibilidades. Ella viaja por el mundo
reccglendn impresiones, canociendo profesionales nuevas... y por supuesta,
hablamos ... Ver méds

* Estudic en Le Cordon Bleu Europe

Vive en Barcelona Connewhm noﬂqurep HMapna Censtnna — HOBOE WHTEPELID!

De St. Petersburg, Russia

Le siguen 948 personas




