
 

 

 

Cena Fin de Año 2015 – 21:00 horas 
 

Comenzamos (para compartir) 
Jamón ibérico de bellota Gran Reserva 

Pan crujiente con tomate natural y arbequina 
Degustación de Ostras 

(Gallega, Fine de Claire y Utah Beach) 
 

Seguimos (para compartir) 
Gamba roja de Jávea hervida 

Usuzukuri de pez mantequilla y trufa negra 
 

Para acabar a elegir 
Besugo de Tarifa a la bilbaína (mínimo 2 personas) 

Lubina a la sal con verduritas crudités 
Pularda especial de La Máquina (mínimo 4 personas) 

Solomillo de vacuno a la plancha 
 

Y de postre 
Hojaldre casero con cremas 

o 
Mousse de chocolate negro 

 

Café 
 

Bar y Bodega 
Aperitivos, finos, cervezas y refrescos 

Albariño Bouza do Rei (D.O. Rías Baixas) 
Contino Reserva 2009 (D.O. Rioja) 

 

**** 

Brindis por el año nuevo con 
Champagne Laurent-Perrier Brut Tradicional 

Dulces de Navidad 
Uvas de la suerte 

Cotillón 
 

Precio por persona: 150,00 €  
(IVA no incluido) 

 

Suplementos: 

Cazuelita de angulas a la bílbaína (100 g), para compartir si lo desea: 120 € 

Reservas: 
Para formalizar la reserva deberá abonarse un cincuenta por ciento del importe de ésta. 

Cancelaciones: 

.  



 

 

 

Cena Fin de Año 2015 – 21:00 horas 
Menú infantil 

 
 

Comenzamos (para compartir) 

Croquetas cremosas caseras de jamón ibérico 

Calamares de potera fritos en rodajas 

 

Seguimos (a elegir) 

Tacos de pixín negro albardados 

Merluza de pincho albardada 

Chuletitas de cordero lechal 

Solomillo de vacuno a la plancha 

 

Para acabar 

Hojaldre casero con cremas 

o 

Mousse de chocolate negro 

 

Bar 

Zumos y refrescos 

 

**** 

Dulces de Navidad 

Uvas de la suerte 

Cotillón 

 

Precio por persona: 45,00 €  

(IVA no incluido) 


