
NUESTRA
CARTA



PARA EMPEZAR TENEMOS…

NUESTROS EMBUTIDOS, QUESOS Y SALAZONES 

Ración de Jamón de Bellota 100% ibérico 10 Vetas
(Consorcio Jabugo)

Ración de Lomo de Bellota 100% ibérico 10 Vetas
(Consorcio Jabugo)

Surtido de Ibéricos (Jamón 10 Vetas, lomo, salchichón y chorizo)
(Consorcio Jabugo)

Tabla de Quesos seleccionados por nuestro 
Maître Fromager
(Poncelet)

Huevas de Maruca
(Dame la Lata)

Anchoas de Cantábrico
(Dame la Lata)

Mojama con Aceite de Oliva
(Dame la Lata)

Corazón de Atún Rojo
(Dame la Lata)

Foie de Pato Almizate 180gr
(Dame la Lata)

SALMOREJOS Y CREMAS

Salmorejo Contemporáneo al Estilo de Sevilla
(Salmoreteca)

Rueda de Salmorejo
(Salmoreteca)

Gazpacho de Frutos Rojos
(Salmoreteca)

Ajoblanco
(Salmoreteca)

NUESTRO ASIÁTICO

Surtido de Makis de Atún, Salmón y Pepino (8u)
(Mushi)

Surtido de Niguiris de Atún, Salmón, Caballa y Carrillá (8u)
(Mushi)

Surtido de Sashimi de Salmón, Caballa, Atún 
y Pez mantequilla (8u)
(Mushi)

Ensalada de Alga Wakame y Pepino
(Mushi)

ENSALADAS, ALIÑOS Y OTROS PLATOS FRÍOS

Un Poquito de Todo (Ensaladilla del Mar, Papas ali-oli,

Papas aliñás, Papas con Mostaza de Dijon)
(Échale huevos a las papas)

Ensalada de Burrata Pugliese con Trufa Negra
(La Burrata)

Degustación de Mozarella (Bufala Clásica, Scamorzza

y Búfala Ahumada con Selección de Mermeladas Caseras)
(La Burrata)

Wrap de Pollo al Curry (Pollo al Curry, Mozarella y Lechuga)
(La Burrata)

Plato de Tomates Aliñados
(Albero y verde)

Ensalada Cesar
(Aves del Mercado)

Tartar de Salmón con Aceitunas (Fragata)
(Andalucía cocina por tapas)

Ensaladilla de Arroz&Co
(Arroz & Co)

21,00€

18,00€

21,00€

15,00€

15,00€

15,00€

13,00€

18,00€

12,50€

7,00€

12,00€

6,00€

6,00€

12,00€

15,00€

18,00€

10,00€

12,00€

12,00€

18,00€

7,00€

7,00€

8,00€

12,00€

7,00€

*IVA no incluido





Y SEGUIMOS CON…

ENTRADAS CALIENTES

Focaccia Carbonara (Burrata, Mozarella, Bacon,

Boletusy Cebolla Fresca) (2u)
(La Burrata)

Focaccia Diávola (Tomate Albahaca, Mozarella,

Carne de Ternera y Peperoni) (2u)
(La Burrata)

Patatas fritas con Huevos Fritos Camperos
(Échale huevos a las papas)

Rollitos de Verdura y Pato
(Albero y verde)

Tartaleta de Pisto con mermelada de Tomate
y Huevo de Codorniz
(Albero y verde)

Parillada de Verduras
(Albero y verde)

Berenjenas en Tempura (Miel de caña)
(Albero y verde)

Calamares del Campo
(Albero y verde)

Alitas de Pollo en Salsa Barbacoa
(Aves del Mercado)

Tabla de Pulpo a Feira
(Pulpería)

MARISCOS

Navajas de Huelva a la plancha
(Distribumar)

Ostras Gilardeu (unidad)
(Distribumar)

Ostras Belon (unidad)
(Distribumar)

Carabinero (250gr unidad)
(Distribumar)

Langostino Jumbo a la Plancha (unidad)
(Distribumar)

Langostino Cocida o Plancha
(Distribumar)

Cigala a la Plancha (unidad)
(Distribumar)

Gambas cocidas o plancha
(Distribumar)
(

Langosta a la Plancha
(Distribumar)

9,00€

9,00€

12,00€

6,50€

5,50€

7,50€

7,50€

7,00€

12,00€

18,00€

12,00€

4,00€

5,50€

18,00€

18,00€

14,00€

12,00€

14,00€

21,00€

*IVA no incluido





DE SEGUNDOS

FRITURAS

Surtido de Croquetas variadas (Jamón ibérico, Queso gorgonzola,

Setas Trufas y Espinacas, Rabo de Toro, Bacalao y Cecina- 15u)
(Croquetería)

Surtido de Croquetas variadas (6u)
Surtido de Pescaito Frito (4 personas)
(Distribumar)

Lagrimitas de pollo al Tío Pepe
(Aves)

Buñuelos de Pulpo con salsa Piment-oli
(Pulpería)

ARROCES Y GUISOS

Cazuela de Menudo de Ternera en su Jugo
(Andalucía cocina por tapas)

Garbanzos con Langostinos
(Andalucía cocina por tapas)

Pulpo en Salsa de Langosta
(Arrocería)

Risotto de Setas y Boletus
(Arrocería)

Paella Arroz&Co (Pella Mixta, Paella de Verduras, Paella 
de Arroz Negro con Sepia, Paella a Banda, Paella Campera
con Chorizo y Morcilla)
(Arrocería)

PESCADOS

Tabla de Pulpo a la Plancha
(Pulpería)

Lomo de Atún Rojo de Almadraba a la Plancha
(Distribumar)

Lomo de Pez Espada a la Plancha
(Distribumar)

Lomo de Bacalao Confitado y Gratinado con Mayonesa
Ybarra sobre Compota de Mermelada la Vieja Fábrica 
(Andalucía cocina por tapas)

Y nuestra sugerencias del Día
(Distribumar)

16,00€

7,00€
15,00€

9,00€

9,00€

8,00€

8,00€

9,50€

10,00€

9,00€

18,00€

14,00€

14,00€

16,00€

*IVA no incluido





CARNES

Costillas de Ibérico a la Brasa con Salsa Barbacoa
(Peggy Sue’s)

Solomillo de Black Angus
(Peggy Sue’s)

Mini Hamburguesas de Black Angus (2u)
(Peggy Sue’s)

Pollo al Carbón (franguito)
(Aves)

Secreto Ibérico Macerado en Miso con Migas con 
Aceite la Española
(Andalucía cocina por tapas)

Timbal de Rabo de Toro con Puré de Manteca colora 
(Andalucía cocina por tapas)

Carrillada al Oloroso con Puré de Patata a Limón y Verdura
(Andalucía cocina por tapas)

POSTRES

Tarta de chocolate
(Mascarpone)

Tarta de tres chocolates
(Mascarpone)

Tarta de queso
(Mascarpone)

Tarta de Biscotto
(Mascarpone)

Brownie con helado de vainilla, nata y chocolate caliente
(Mascarpone)

Crepes relleno de dulce de leche acompañado de nata 
y crocanti
(Mascarpone)

Tabla de Quesos
(Poncelet)

Brocheta de Fruta (Fresa, Kiwi, Piña)
(Albero y verde)

Fresas con Nata
(Albero y verde)

Fresas con Chocolate
(Albero y verde)

13,00€

21,00€

14,00€

11,00€

14,00€

13,50€

12,00€

6,00€

6,00€

6,00€

6,00€

7,00€

7,00€

15,00€

4,50€

4,00€

3,50€

PARA FINALIZAR

*IVA no incluido





CARTA VINOS

VINOS DE JEREZ – Sherry Wines

Fino 

Manzanilla

Oloroso

Amontillado

Pedro Ximenez

Cream

VINOS DE ANDALUCÍA – Wines from Andalucia

Blanco Huelva

Blanco Cádiz

Moscatel Malaga Seco

Tinto Sevilla

Tinto Granada

Tinto Cádiz

VINOS DE ESPAÑA – Wines from Spain

Rueda Verdejo

Rias Baixas Albariño

Rosado Navarra

Rioja Crianza

Rioja Autor

Ribera del Duero Barrica

Ribera del Duero Crianza

Toro

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

San Patricio
(Vinos Amanecer)

Solear
(Barbadillo)

Cuco
(Barbadillo)

Principe
(Barbadillo)

La Cilla
(Barbadillo)

Eva
(Barbadillo)

Habidis Semi Dulce
(Vinos al Amanecer

Castillo San Diego
(Barbadillo)

Botani
(Flores)

Colonias de Galeón Roble
(Flores)

Lindaraja
(Vinos al Amanecer)

Barbazul
(Flores)

Protos Verdejo
(Protos)

Zoe Albariño
(Lan)

Marques Mundais
(Lan)

Lan
(Lani)

Lan D12
(Lan)

Protos Roble
(Protos)

Protos Crianza
(Protos)

Flor de Vetus
(Vinos al Amanecer)

Bot. Copa

12 2,5

10 2

25 5

25 5

18 3,5

10 2

12 2

10 2

20 4

15 3

15 3

18 3,5

12 2,5

15 3

10 2

12 2,5

20 4

15 3

25 5

18 3,5

*IVA no incluido





GRANDES VINOS DE ESPAÑA – Great Wines
from Spain

Ribera del Duero

Rioja

Ribera del Duero

Bierzo

Valdeorras
(Blanco – Godello)

Rueda
(Blanco con crianza – Verdejo)

ESPUMOSOS – VERMUT – SANGRíA – TINTO DE VERANO

Espumoso Blanco

Espumoso Rosado

Champagne

Vermouth Rojo

Sangría

Tinto de Verano

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

/

Pago Carraovejas
(Delatierra)

Predicador
(Delatierra)

Lan Gran Reserva
(Lan)

Petalos del Bierzo
(Delatierra)

Güitian
(Delatierra)

Belondrade y Lurton
(Delatierra)

Juve I Camps
(Juve i Camps)

Juve I Camps Rose
(Juve i Camps)

Mumm
(Pernord)

Canasta
(William Humbert)

Lolea nº1

Crash
(Flores)

Bot. Copa

32

22

22

20

15

32

25 5

deun 5

45 8

15 2,5

15 3

2,5

CARTA VINOS

*IVA no incluido




