“EL MERCADER”

Alvaro Martin Cuesta

(Hotel Me Ibiza by Melia) “
Ingredientes:
1o cl Opihe Gin
- 2cl. delicor casero de cacao, chile y nuez moscada
- 2.2cl. Zumo de Yusu
- 1.5cl. Zumo casero de cilantro y lima
% TopdeiGinger Beer
“REY SALOMON”
Valentina Vandici

(Hotel Do Reial 5***** G.L. Barcelona)

Ingredientes:

- 5cl. Opihr Gin

- 3cl. Sirope de curry y cilindro

- 10cl. Te Spicy Masala (canela, cubeba, cardamomo, pimienta negra clavo y nuez moscada. Isla
Java)

- 10 cl. Zumo natural de fruta de la pasion

- 2cl. de Amareto Spasy

- Bitter de cardamomo de Kerala y naranja de Valencia dash

- Sirope de cereza amarga de Venecia dash




