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Carta %a,mpw
Primanvera— Vervano 2013

F1Cambio:

Sin cambio no hag progreso, sin renovacion no hag
evolucién, levamos mas de 900 dias desde el Primer Plato
que se me ocurrio para este restaurante, lo recuerdo como si
fuera ayer, ya no esta, no existe seguro que nadie sabe que
alguna vez estuvo, pero si estuvo, tiradito de trucha con salsa
de huacatag y solterito arequipcﬁo.

T ambién hag otros Platos que desde la Primera carta
han estado inamovibles por que tuvieron tanto éxito que me
fue imPosib]e quitarlos, también me eran cémodos, para que
nos vamos a engafiar, como las famosas bombitas de arroz
con pato, pero en esta carta la séPtima en nuestra historia,
eh decido cambiar, darle una vuelta de tuerca a todo y
renovarnos casi al comPleto, como haciamos al inicio,
volvemos al origen, a no tener miedo de nuevas ideas y
arriesgarnos a convencerles otra vez, para que ]ucgo en
futuras cartas, al igual que otros Platos que nacieron de una
idea Yy lucgo evolucionaron a otra, estas nuevas ideas
también tengan un futuro , aunque suene a locura, nuestro
estritu fue sicmPre sorPrendcrlosg volvemos a traba_jar para
ello, con nuevas propuestas, nuevos sabores, nuevas
texturas, espero que mis ficles a]gt'm dia me Perdonen, pero
antes de ]apic!arme en el muro de laindiferenciales reto a que
nos vuelvan a descubrir una vez mas y vean que aunque
cambiamos seguimos siendo los mismos, aunque ya no estén
sus Platos favoritos se sigue comiendo igua de bien y que
sobre y por encima de todo no nos a]ejamos de nuestra linea

peruana sino la reforzamos.

(_on vuestra venia un loco servidor.

Chef
Migucl Angel \/aldiviezo Bravo
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bombita de arroz con Pato con crema huancaina
ysarza de cebolla morada 2,00€

Croqucta liquida de aji de Po”o con queso
serrano y coulis de aceituna

negra Moqucguana 300€

Bocadito de rocoto relleno de ternera,
Patata Yy pasas con salsa de queso de
cabra y cn._tjicntc de aceituna negra peruana ... 2,80€

Fanoja de c]uinua con Iangostino, espuma de
yogurt y aji amarillo, ceviche de pepino holandés . 3.00€

Mcji“oncs “Nay Lamp”, bafiados en salsa blanca
de vieiras, |angostinos Yy calamar con granizado de
menta y z:ji limo e hilos crujicntcs de camote ... 2,00€

T acacho con sorpresa liquida y anticucho de
ternera sobre ensalada de rucula selvatica Yy
Polvo de chicharrén 450€

Nuestra tnica racién

| os daditos de 3uquitas fritas al momento
acompaﬁada de nuestra
inconfundible crema huancaina
8,00 €
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Ceviche Clasico de corvina (aunquc clasico
con nuestro sabor inconfundible)

Ceviche Verde ( (n acierto en nuestra casa,
con mcc[ji“oncs, langostinos, Pu]Po, corvina,
zaran a-jas, cancha yun crack de Plétano macho)

Tiradito Solterén (un solterito hecho tiradito,
jurcl, choclo, queso, cebolla, tomate, aji limo Yy
Polvo de habas verdes serranas)

Carprichito (date un caPriclwo con nuestro
carpaccio de langostinos con salsa de maracuya,
crema de aguacate, sal negra, cebolla morada

y migas de 3uca)

La causa del Tampu ( una atcrciopclada
causa de Patata con crema de aguacatc, huevo
de codomiz, ensalada de cebolla morada Y

aceituna negra y ventresca de attﬁn)

(ausa de habas con quinua negra, salsa
de l'\uacatay, chalaca de bogavantc Yy crujicntc

de aceituna negra

Ceviche de T oro en llamas ( ternera salteada
en wok con choclo Yy cebolla al final acabada con

leche de tigre, chifles Yy tcrciopclo de batata) ...

SEEEE

14,00 €

16,50€

13,00€

13,00€

14,00€

16,00€
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Se/qua todandew puedes

Tagliatc"c salteado con huacatag, acompaﬁado
de burrata italiana, tomate asado con rocoto
aroma de huacatay Yy coulis de ?ji amarillo ... 15,00€

Cochinillo con Picl crlﬂ'icntc con base de c]uinua
blanca cocida, chutncy de mango, a-ji limo y
csPccias, miel de maracuya y miel de maiz morado ..

| ascas de Bacalao Asado sobre malarrabia
Piurana con crema fria de cilantro y migas de yuca ... 17,00 €

Crackde cluinua negra con cerdo wok al estilo
chifa base de puré de Frcjol negro, mermelada
de aji |imo, micrdc maracuya, cebolla china Yy

cou[!s de a-ji amarillo 14,50 €

Jurel en escabeche criollo con tcrciopclo de
camote, migas de yucay coulis de aceituna negra .. 14,00€

Brick de cabrito asado al estilo nortefio con

Pcpién de chodlo Yy ensalada de zaranclajas

con CI’IOCIO, tomate Y cebolla con un toquc

de cerveza 18,00€
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(Y los cldsicas? HAgqui:

Lomo saltado alo muy Pobrc
(osca con Platano, Patata Y huevo Frito) __________________________________________________ 14,50 €

/Aji de Po”o de corral con Patata, huevo de
codorniz, coulis y crL{jicntc de aceituna
negra peruana 13,50€

Seco de carrillera al modo de Truji"o con
muselina de Pa“arcs Yy chifles Piuranos 14,00 €

Cl/el’/a/uazito/?

Pide nomas que es gratuito

TAMPU

(/Suero de Quiﬁones, 3 - 28002 Madrid
Telf:91 56419 13 -Movil: 69001 61 43
bam?urestaurante@hotmaﬂ.com
www.iampurestaumntc.com



